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Justificacign . .
El programa de Gastronomia en cada una de sus especialidades, como lo mestrames en la denominacion, permite desarrollar en los aprendices; competencias

ocupacionales, las cuales estan cenfradas en la manipulacion de alimentos y preparacion de diferentes platos, obteniendo asi la satisfaccion del cliente

Estas competencias se cumpliran de acuerdo a la capacitacion en cada proceso formative planteado en cada ciclo.

Para ello es Necesario revisar el Vi los de aprendizaje que se vayan a lograr, asociando las actividades en cada proceso finalmente lograr el
Resultado esperado.

i
Duracion (Horas) 72
Estrategia Metodoldgica - - . o . .
gl ot Cenfrada en la construccion de autenomia para garantizar la calidad de |a formacion en el marco de la formacién por competencias, el aprendizaje por proyecios y el uso
de iecnicas didacti activas que €l per i para la re: an de problemas simulados y reales; soportadas en el utilizacion de las tecnologias de la
i ony la icacion, .en i abierfos y pluritecnologicos, que en todo caso recrean el coniexto productive y vinculan al aprendiz con |a realidad
tidi yeld lio de las tencias.
Igualmente, debe estimular de manera permanente la autocritica y Ia reflexion del aprendiz sobre el que hacer y los resultados de aprendizaje que logra a través de la
wvinculacion acliva de las cualro fuentes de informacion para la construccion de conocimiento.
-Elinsirucior - Tutor
-El entorno
-Las TIC
-El trabajo colaborativo
rd
Requisito de Ingreso _Cariade i6n ida por la
-Cumplir con el tramite de seleccion definido por el Centro
g

Sector econémico al que se SERVICIOS
asocia el programa

Perfil Técnico del Instructor

Requigitos Académicos del

Areadamicne
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Perfil Técnico del Instructor

Requisitos Académicos del

Académicos:
Instructor

Experiencia en pedagogia minima de dos afios

Experiencia laboral ylo
eepeclallzlz:::;‘:: *  Manejar control de costos de alimentos y bebidas, anélisis de camiceria, y proyeccion de ventas
*  Contextualizar y administrar los procesos de produccion de cocina.

Experiencia laboral: D i inculacion laboral o

Competencias del Instructor -Formular, ejecutar y evaluar proyecios.

-Trabajar en equipo.
-Establecer procesos comunicativos aserfivos.

Ocupaciones Relacionadas

ia de dos afios en |3 produccion de alimentos.

0 Ver Diccionario de Ocupaciones

El programa responde a
mas de un rea de

desempeiio
Area de desempefio Ocupacion
COCINERO COMIDAS RAPIDAS y de de li y bebidas
AYUDANTE COCIMNA Y de i de y bebidas
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